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I JORNADA NACIONAL DE AGROALIMENTOSY 

SUSTENTABILIDAD 

Villa María 7 de Junio – Campus UNVM (Arturo Jauretche 1555) 

 

CRONOGRAMA  

8:00 – 8:30.            Acreditación 

9:00 – 9:30.            Acto Inaugural 

9:30 – 10:30       PLENARIA 1. Conferencista: Dr. Luis Miguel Ortega Mora. “El 

concepto de „una sola salud‟ y la protozoosis: la toxoplasmosis 

como ejemplo”. - Modera Dr. César Bonetto - AUDITORIO 

 

10:30 – 11:00         Coffe Break (Posters) 

 

11:00 – 12:00         CHARLAS ESPECÍFICAS POR ÁREA (simultáneas) 

 

 Producción vegetal:  AULA 9B 

Disertante Dr. Adrián Alberto Vojnov. Factores de virulencia y 

Biofilm en Xanthomonas. 

 

- Presentación oral 1: “Evaluación de bacterias rizosféricas 

nativas como biofertilizantes para el cultivo de tomate 

(Solanum lycopersicum L.)”  - Ing. Carolina Almirón 

Modera Dr. Pablo Yaryura 

 Salud y producción animal:  AUDITORIO 

Disertante Dr. Carlos Lanusse. “Aportes científicos para el 

control de parásitos en presencia de resistencia”. 

Modera Dra. Carina Porporatto 
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 Ciencia y tecnología de alimentos: AULA 3B 

Disertante Dra. Adriana Mauri. “Películas proteicas para el 

envasado activo e inteligente de alimentos” 

 

- Presentación oral 1: “Evaluación de las pérdidas de 

Vitamina C en pulpa de frambuesa durante la 

pasteurización. Estudios cinéticos y simulación 

computacional”. – Ing. Emiliano Badín.  

 

- Presentación oral 2: “Evaluación de la citotoxicidad de 

polifenoles obtenidos del tegumento de maní en la línea 

celular IEC-18”.- Dra. Yanina Rossi 

Modera Dra. Mariana Montenegro 

 

 Sustentabilidad ambiental: AULA 14B 

Disertante Ing. Agr. Eugenia Sosa. Ley de Bosques Nativos. - 

Modera Lic. Leticia Guzmán 

 

 Diseño industrial y tecnología: AULA 11B 

Disertante Lic. Silvio Tinello. “Bio-Fabricación. Cultivos de 

materiales, cosecha de productos”. - Modera D.I. Pablo 

Ambrosino 

 

12 - 13. PLENARIA 2. Conferencista: Dr. Walter Pengue. “La comida Barata 

es muy cara. Midiendo lo que importa en la agricultura y la 

alimentación” - Modera Mgter. Georgina Echegaray – AUDITORIO  
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13 - 14.  Almuerzo 

14 - 15.  PLENARIA 3. Conferencista: Dr. Pablo Daniel Ribotta. “Reducción 

de grasa y azúcar en galletitas. Problemas tecnológicos”. - Modera Dr. 

Alejandro Lespinard – AUDITORIO  

 

15 - 16.  CHARLAS ESPECÍFICAS POR ÁREA (simultáneas) 

 

 Salud y producción animal: AULA 9B 

Disertante Dr. Rodolfo Luzbel De La Sota. Pérdidas de 

Gestación durante los primeros 210 días de lactancia en vacas 

lecheras. 

- Presentación oral 1: “Programas de inseminación artificial 

a tiempo fijo utilizando semen sexado en vacas y 

vaquillonas”. Med. Vet. Rodrigo Cuervo 

 

- Presentación oral 2: “Evaluación del efecto probiótico de 

kluyveromyces marxianus VM004 aplicado a la 

alimentación porcina”. Dr. Ladislao Díaz Vergara 

 

- Presentación oral 3: “La combinación de quitosano y 

cloxacilina mejora la eficiencia antibiótica sobre diferentes 

formas de crecimiento bacteriano en aislamientos de 

mastitis crónica”. Dra. María Laura Breser 

 

- Presentación oral 4: “Suplementación con concentrados 

de diferente composición en vaquillonas primíparas cruza 

continental con destino a faena”. Ing. Andrés Kloster 

Modera Dra. Mariana Caccia. 
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 Producción vegetal: AULA 7B 

Disertante Dra. Karina Ribichich. “Papel biológico de factores 

de trascripción y aplicaciones en cultivos de importancia 

agrícola”. 

 

- Presentación oral 1: “Uso de la biodiversidad genética de 

maíz dulce en la agricultura familiar sustentable”. Dr. 

Francisco Pantuso 

Modera Dra. Telma Scarpeci 

 

 Ciencia y tecnología de los alimentos: AULA 3B 

Disertante Dr. Leblanc Jean Guy Joseph. “Bacterias lácticas 

productoras de vitaminas del grupo B para el desarrollo de 

alimentos bienqueridos. Transferencias del CERELA-CONICET”. 

Disertante Ing. Nicolás Mignola. “La innovación como proceso 

de diseño”.  

Modera Dra. Noelia  Vanden Braber 

 

 Energías renovables y aplicaciones alternativas: AULA 14B 

Disertante Alberto Soliva. “Más allá de la tecnología al servicio 

del medio ambiente. El biogás como un conjunto de unidades de 

negocio”. - Modera Ing. Mario Pirantonelli  

 

 Diseño Industrial y tecnología: AULA 11B 

Disertante D.I. Marcelo Federico. “Diseño de Packaging que 

impacta en el mercado cumpliendo normativa vigente”.  

Disertante D.I. Ignacio Pilotto. “El diseño industrial Aplicado a 

la Industria de Alimentos” – Modera D.I. Pablo Ambrosino 
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16 - 17.  Coffe break (Posters) 

 

17 – 18. PLENARIA 4. Conferencista: Ing. Agr. Eduardo Cerdá. “Agroecologia 

en sistemas extensivos, experiencias de productores de la Red 

Nacional e internacional de Municipios y Comunidades que fomentan la 

Agroecologia' (Renama)” - Modera Ing. Agr. Claudio Sarmiento - 

AUDITORIO 

 

18– 18:30.  CIERRE JORNADA 

 


